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THE ORIGINAL BAKERY AND CAFE OF HELSINKI



EKBERGIN
KLASSIKOT

Suomalainen lohikeitto © 18,90
Samettisen kermainen keitto,
joka on valmistettu itse tehdylla
kalaliemell3, tarjoillaan tuoreen
ruisleivan kera

Kalastajan graavilohileipd © 18,90
Graavilohta ja kananmunaa,
viimeistelty kermaisella tilli-

sinappikastikkeella, tarjoillaan
tuoreen ruisleivan ja
vihersalaatin kera

Caesarsalaatti © 16,90 | 18,90
Klassikkosalaatti talon tapaan,
itsetehtya Caesar-kastikettaja
rapeita krutonkeja

Naturel 16,90
Kana, lohi tai rapu 418,90

Ekbergin saaristolaisleipa (© 18,90
Norjalaisia katkarapuja, jotka
tarjoillaan tyylikkaasti runsaalla
majoneesilla ja kananmunalla

KEITTION HERKUT

Croque Madame © 19,90
Croque Monsieur © 18,90
Rapeaksi grillattu ranskalainen
voileipa mausteisella sinappi-
majoneesilla (+kananmunalla),
tarjoillaan raikkaan vihersalaatin kera

Croque Caprese © 18,90
Grillattu artesaanileipa
téytettyna pehmealld mozzarellalla,
mehukkailla tomaateilla ja
pestokastikkeella, tarjoillaan
raikkaan vihersalaatin kera

Quiche © 16,90
Perinteinen ranskalainen suolainen
piirakka kahdella herkullisella
taytteelld, tarjoillaan raikkaan
vihersalaatin kera

Kinkku & pekoni tai
pinaatti & juusto

SUOMEKSI

Valitse mika tahansa
Ekbergin klassikko tai
keittion herkkuannos

<+

Makea herkku
valintasi mukaan

+

Ekbergin suodatinkahvi
tai musta tee

29,90

Talon valko- tai punaviini 12 cl
menun yhteydess&a 10 €

Insalata di mozzarella ©®© 18,90
Aurinkokuivattuja tomaatteja,
mozzarellaa ja oliiveja vimeisteltyna
pestokastikkeella ja pinjansiemenilla

Avokado-tofusalaatti ) 17,90
Raikas salaatti avokadosta,
marinoidusta tofusta, retiisista,
porkkanasta ja aurinkokuivatusta
tomaatista, viimeistelty sitrus-
vinegretilla

Savuporokeitto © 18,90
Perinteinen, téyteldinen keitto,
jossa on mureaa savuporoa ja
sulatejuustoa, tarjoillaan oman

leipomon ruisleivalla

Grillattu lohileipad © 19,90
Taydellisesti grillattua lohta
sitruunamajoneesilla ja paistetulla
kananmunalla, tarjoillaan raikkaan
vihersalaatin kera

Taytetty Ekbergin sampyla
tai voicroissant © 10,90

Kinkulla ja/tai juustolla, kananmunalla

ja tuoreilla vihanneksilla

MAKEAT
HERKUT

Sesongin leivokset ja pullat
Kerromme mielellamme lisda

Napoleon ®© 9,90
Ekbergin suosituin leivos vuodesta
1865. Rapea voitaikinapohja,
vaniljakreemia aidolla vaniljalla
ja sokerikuorrutus

Budapest O 9,90
Kuohkea hasselpahkinékierre
sisaltédd kermavaahtoa ja hedelmaa
Tuhatlehti © 9,90

Sata vuotta vanha klassikko!
Rapea voitaikina ja talon kinuski

Zolaika @9(© 9,90
Hasselpahkindpohja tayteldisella
kreemikuorrutuksella
Suklaaunelma 9,90
Todellinen suklaan ystavan unelma.
Hennon vaniljainen suklaapohja,
tayteldinen suklaamousse ja
ihana kinuskikerros
Aleksanteri © 8,90

Helsingin oma leivos vuodelta 1819
on nimetty tsaari Aleksanteri |
mukaan

Kauden vegaanileivos ) &9 9,90
Kauden juustokakku © 9,90

Sitruunapai © 9,90
Rapea murotaikinapohja ja suloisen
kirpea sitruunakreemi marengilla
hunnutettuna

LEIPOMOSTAMME

Mantelicroissant © 8,90
Voicroissant © 5,90
Briossi © 6,90
Korvapuusti © 6,50
Wiener © 7,90
Voisilmépulla © 5,90

(0 = Laktoositon (@ = Gluteeniton @9 = Vahagluteeninen ()= \Vegaani
Lisatietoja elintarvikkeiden allergeeneista saa henkildkunnalta



EKBERGS
KLASSIKER

Finsk laxsoppa © 18,90
Kramig fisksoppa tillagad pa
hemgjord fiskbuljong, serverad
tillsammans med nybakat
réagbréd

Fiskarens gravlaxsmérgas © 18,90
Gravlax och égg, toppad med
en krémig dill-senapssas,
serverad pa farskt ragbrod
med en gronsallad

Caesarsallad (O 16,90 18,20
Var version av klassikern, med
vér hemlagade Caesar-dressing
och toppad med gyllene
krispiga krutonger

Naturell 16,90
Kyckling, lax eller kréfta 18,90

Ekbergs skidrgardsbréd © 18,90
Norska rakor elegant
serverade med smakrik
majonnas och agg

KOKETS
DELIKATESSER

Croque Madame © 19,90
Croque Monsieur © 18,90
Gyllene grillad fransk smérgés med
kryddig senapsmajonnéas (+3gg),
serverad med en frasch grénsallad

Croque Caprese O 18,90
Grillat artesanbrdéd, fyllt med mjuk
mozzarella, saftiga tomater och
pesto, serveras med en frasch
grénsallad

Quiche © 16,90
Traditionell fransk paj med tvé
valfria lackra fyliningar, serverad
med en frasch gronsallad

Skinka & bacon eller
spenat & ost

PA SVENSKA

Valj vilken som helst
Ekberg klassiker eller
en delikatess fran kdket

<+

En so6t godbit
enligt ditt val

+

Vart eget filterkaffe
eller svart te

29,90

Husets vita eller réda vin 12 cl
med meny 10 €

Insalata di mozzarella ©(©18,90
En symfoni av soltorkade tomater,
mozzarella och oliver, toppad med
vér pestodressing och pinjenétter

Avokado-tofusallad ) 17,90
En frasch sallad med avokado,
marinerad tofu, radisa, morot och
soltorkad tomat, toppad med en
citrusvinagrett

Rokt renkdttsoppa © 18,90
En traditionell, smakrik soppa
med mdra bitar av rokt renkott
och sméltost, serverad med vart
eget ragbrod

Grillad laxsmérgas © 19,90
Perfekt grillad lax med
citronmajonnés och stekt égg,
serverad med en frasch grénsallad

Fylld Ekberg semla eller
smdrcroissant © 10,90
Med skinka och /eller ost, 4gg
och farska grénsaker

SOTA
DELIKATESSER

Sésongsbetonade
bakverk och bullar

Viberattar garna mer

Napoleon © 9,90
Ekbergs mest populara bakelse
sedan 1865. Frasig smordeg,
vaniljkrdm smaksatt med ékta vanilj
och sockerglasyr

Budapest ©©9,90
Fluffig hasselndtsrulltarta, delikat
fylld med vispgrédde och frukter

Tusenblad ©® 9,90
En hundra ar gammal favorit! Frasig
smordeg och husets tjinuski
Zolaika ©(Q© 9,90
Hasselnétbotten med
en fyllig aggkram
Choklad drém 9,90
Det ratta valet for dig som alskar
choklad. En harlig chokladkaka fylld
med chokladmousse och tjinuski
Alexander © 8,90
Helsingfors egen bakelse som fatt
sitt namn av Tsar Alexander |
S&songens vegan bakelse 9,90

Sésongens cheesecake © 9,90

Citronpaj © 9,90
Knaprigt smérdegs botten
och syrlig citronkram
tackt av marang

FRAN VART BAGERI

Mandelcroissant ©® 8,90
Smdrcroissant © 5,90
Brioche © 6,90
Orfil © 6,50
Wienerbrdd © 7,90
Smérdgabulle © 5,90

(© = Laktosfri (e)=Glutenfri @ =Laggluten (v)=Vegan
For mer information om matallergener, vénligen fréga var personal



IN ENGLISH

EKBERG
CLASSICS

Finnish salmon soup © 18,90
Silky creamy soup crafted with
our homemade fish broth, served
alongside freshly baked rye bread

Fisherman’s gravlax
bread © 18,90
Cured Salmon with egg, drizzled
with creamy dill-mustard sauce,
served on fresh rye bread with
a side salad

Caesar salad ©16,20 18,90

Our take on the Classic, tossed
with house-made Caesar
dressing and topped with

golden crispy croutons

Naturel 16,90
Chicken, salmon or shrimp 18,90

Nordic archipelago bread © 18,90

Norwegian shrimps elegantly
served with rich mayonnaise and
egg on our archipelago bread

KITCHEN
DELICACIES

Croque Madame © 19,90
Croque Monsieur © 18,90

Golden-grilled French sandwich
with zesty mustard-mayo (+egg),
served with a fresh garden salad

Croque Caprese © 18,90
Grilled artisan sandwich filled with
creamy mozzarella, juicy tomatoes

and drizzled with pesto, served
with a fresh garden salad

Quiche © 16,20
Traditional savory French tart with

your choice of two gourmet fillings,

served with a fresh green salad

Ham & bacon or
spinach & cheese

MERS Fq,,
&1 © O#,

%o

MENU

Choose any
Ekberg classic or
a delicacy from the kitchen

<+

A sweet treat
of your choice

+

Our own filter coffee
or black tea

29,90

House white or red wine 12 cl
with menu10 €

Insalata di mozzarella ©©18,90
A symphony of sun-dried
tomatoes, mozzarella, olives
topped with our pesto dressing
and pine nuts

Avocado tofu salad @ 17,90
A fresh salad with avocado,
marinated tofu, radish, carrot and
sun-dried tomato, finished with
a citrus vinaigrette

Smoked reindeer soup © 18,90
Traditional creamy soup from
Lapland made with tender, smoked
reindeer and cheese, served with
our signature rye bread

Grilled salmon bread ©® 19,90
Perfectly grilled salmon
served with lemon-mayo, fried
egg and accompanied by a fresh
green salad

Filled Ekberg bread roll or
butter croissant © 10,90

With ham and/or cheese with
egg and fresh vegetables

SWEET
DELICACIES

Seasonal pastry and sweet buns
We are happy to tell you more

Napoleon © 9,90
Ekberg’s most popular pastry since
1865. Crispy butter dough base,
vanilla cream flavored with real
vanilla and sugar icing

Budapest ©©9,90
An airy hazelnut twist, delicately
filled with whipped cream and fruit

Thousand leaf © 9,90

A century-old all-time favorite!
Crispy puff pastry and homemade
caramel filling

Zolaika @© 9,90
Hazelnut cake with rich
creamy topping

Chocolate dream 9,90
A true chocolate lover’s dream.
Delicate vanilla chocolate cake, rich
chocolate mousse and a wonderful
caramel layer

Alexander © 8,90

Helsinki’s own pastry from 1819 is
named after Tsar Alexander |

Vegan pastry of the season ® @ 9,90

Ekberg’s tasty cheesecake © 9,90

Lemon pie © 9,90
Crisp shortcrust pastry and
delicious lemon créme topped with
soft meringue

FROM OUR BAKERY

Almond croissant © 8,90
Butter croissant © 5,90
Brioche ©® 6,90
Cinnamon roll ©® 6,50
Danish puff pastry © 7,90
Butter eyed bun © 5,90

© =Lactose-free (@ =Gluten-free @=Lowgluten @ =Vegan
For more information on food allergens, please ask our staff




DRINKS

COFFEE COLD DRINKS
700% Arabica, sustainably grown Sparkling water 33 cl | 70 cl 3,90|5,90
and exclusively roasted for Ekberg Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite 25 cl 4,90
Filter coffee pot 490 Finnish artisan sparkling lemonade 33 cl 6,90
ArrErieEnE 5,20 Juice (Box) 20 cl 4,90
Espresso | double 3,00 4,90 Fresh-squeezed orange juice 30 cl 7,90
Espresso Macchiato 4,90
Flat white 6,20 BEER & CIDER
Cappuccino 5,00 5,90 Mufloni Mosaic Lager (F1|5,0%) 44 cl 10,90
Caffé Latte 6,50 Mufloni CCC IPA (FI|5,5%) 44 cl 10,90
Café au lait 6,50 Peroni Nastro Azzurro (IT | 4,6%) 33 cl 10,90
Caffé Mocha 7,90 Peroni Nastro Azzurro (IT]0,0%) 33 cl 8,90
Sirup 150 Grannas Apple cider (FI|5,5%) 33 cl 9,90
TEA & OTHER HOT DRINKS LONG DRINKS & SPIRITS
Assam (Ekberg Black Tea) 4,90 Spritz (Aperol, Villa Massa Limoncello, Campari) 13,90
Earl Grey 5,90 Alcohol-free Spritz 10,90
Tropic white 5,90 Mimosa 1,90
Organic Sencha Green Tea 5,90 Hendrick’s Gin & Tonic 14,90
Formosa Dong Ding Oolong 5,90 Amaretto Di Saronno (IT|28%) 4 cl 1,90
Rooibos 5,90 Osborne Fino Quinta Sherry (ES | 15%) 4 cl 11,90
Nana Mint 8,90 Baileys Irish Cream (IE | 17%) 4 cl 1,90
Hot chocolate (with whipped cream +1€) 8,90 Hennessy Cognac (FR| 40%) VSOP |XO 4cl 12,9023
Hot chocolate with Minttu 2cl (FI|35%) 13,90 Osborne Porto Vintage 2019 (PT | 19,5%) 8 ! 13,50
Irish coffee with Jameson 2cl (IE| 40%) 13,90 Jameson Irish Whiskey (IE | 40%) 4 cl 1,90
WINES
Sparkling wines
Laurent-Perrier Champagne Brut (FR|12,0%) 12|75l 17,90 95,00
La Marca Prosecco (IT | 11,0%) 12|75l 11,90 | 59,00
André Delorme Crémant Blanc de Blancs Brut (FR | 12,0%) 75 cl 72,00
Lehtikuohu (F1| 0,0%) 20l 11,90
White wines and rose wines
Domaine-Long Depaquit Chablis 1er Cru Les Vaillons (FR | 13,0%) 75cl 85,00

Immel Riesling Trocken Bio (DE | 11,5%) 12|16 |75 cl 10,90 | 14,50 | 59,00
Henri Bourgeois Pouilly-Fumé En Travertin (FR | 12,5%) 12|16 |75 cl 12,90116,90 | 72,00
Rosé wines

Le Roi Soleil Rosé (FR | 13%) 75 cl 42,00
Red wines

Chéteau L’Enclos Pomerol Bordeaux (FR | 14,0%) 75 cl 95,00
Vite Colte Barbera d’Asti Superiore (IT | 14,0%) 12|16 75 cl 10,90 14,50 59,00
Sancerre Rouge Les Baronnes Pinot Noir (FR|413,0%) 75cl 72,00

Kaikki hinnat ovat euroissa ja siséltévét arvonliséveron | Alla priser &r i euro och inkluderar moms | All prices are in EUR and include VAT



BUFFETS

AAMIAINEN

Taydellinen aloitus paivalle!
Arkiaamuisin tarjolla runsas
buffetvalikoima oman leipomomme
kasinleivottuja leipia, juustoa,
leikkeleitd, kasviksia, puuroa, munia,
makeita herkkuja seka kahvia ja teeta.

MA-PE 7.30-10.30
17,90

LOUNAS

Herkullisia klassikoita!
Erinomainen lounasbuffet paivittain
vaihtuvilla ruokavaihtoehdoilla.
Salaatit, jalkiruoka seka tee ja kahvi
siséltyvat aina hintaan.

MA-PE 11.00-14.00
14,50

BRUNSSI

Viikonlopun odotetuin hetki!
Hemmottele itseasi viikonloppuisin

ja pyhépaivina. Herkullinen
buffettimme tarjoaa valikoiman
oman leipomon leipia, sampyldita
ja croisantteja, juustoa, leikkeleita,
l&mpimia herkkuja, kasviksia,
salaatteja, puuroa, jogurttia, myslia,
kananmunia, makeita herkkuja seka
kahvia, teeta ja mehua.

FRUKOST

En perfekt start pa dagen!
Under veckan erbjuder vi ett rikt
bufféutbud av vart eget bageris
hembakade brod, ost, kallskuret,
gronsaker, grot, agg, séta
delikatesser samt kaffe och te.

MAN-FRE 7:30-10:30
17,90

LUNCH

Lackra hemgjorda klassiker!

En utmarkt lunchbuffé med dagligt

vaxlande matalternativ. Sallader,

efterratt samt te och kaffe
ingar alltid.

MAN-FRE 11:00-14:00
14,50

BRUNCH

Veckoslutets basta stund!
Unna dig en avslappnad start
under helger och helgdagar. Véar
lackra buffé erbjuder ett urval av
vart eget bageris hembakade brad,
ost, kallskuret, varma delikatesser,
gronsaker, sallader, grét, yoghurt,
musli, agg, séta delikatesser samt
kaffe, te ochjuice.

LO-SON 9:00-14:30

BREAKFAST

The perfect morning!
During the week we offer a rich
buffet selection of our own bakery’s
hand baked breads, cheese, cold
cuts, veggies, porridge, eggs,
sweets as well as coffee and tea.

MON-FRI 7:30-10:30
17,90

LUNCH

Delicious homemade classics!
An excellent lunch buffet with daily
changing food options. Salads,
dessert as well as tea and coffee
are always included.

MON-FRI 11:00-14:00
14,50

BRUNCH

The best moment of the weekend!
Treat yourself to a relaxed start
to the day on weekends and public
holidays. Our delicous buffet offers
a selection of our own bakery’s
hand baked breads, bread rolls and
croissants, cheese, cold cuts, warm
delicacies, veggies, salads, porridge,
yoghurt, muesli, eggs, sweets as well
as coffee, tea and juice.

SAT-SUN 9:00-14:30

LA-SU 9.00-14.30
32,90 32,90 32,90
MIMOSA 12 CL PROSECCO 412 CL

25l 250 SPECIAL

COFFEES

FRESH-SQUEEZED SPARKLING -30%
ORANGE JUICE 30 CL WATER 70 CL
3,90

5,90




PALA HISTORIAA

Ensimmainen sivu Ekbergin tarinasta kirjoitettiin vuonna 1852, kun Fredrik
Edvard Ekberg avasi uuden leipomon, ja uuden luvun koko Helsingin historiassa.
Ekbergin tarina jatkuu ténaankin — meidan perheeltdmme sinun perheellesi.
Astuessasi ovistamme sisaén saavut Helsingin alkuperaiseen leipomoon ja
kahvilaan. Mestarilliset leipurimme, kondiittorimme ja kokkimme heraavat
ennen auringonnousua loihtiakseen sinulle rakastettuja klassikkojamme ja uusia
herkkujamme. Ekberg on paikka, jossa syntyy muistoja ja kohtaamisia — jossa yli 170
vuoden perinté kohtaa tdméan paivan maut, ja jossa viisi Ekbergin sukupolvea on
toivottanut tervetulleeksi vieraita lahelté ja kaukaa. Jos seinamme osaisivat puhua,
niilld olisi monta makeaa ja suolaista tarinaa kerrottavana. Ja yksi niista on sinun.

EN BIT HISTORIA

Ekbergs berattelse borjade ar 1852, nar Fredrik Edvard Ekberg dppnade sitt
bageri och skrev ett nytt kapitel i Helsingfors historia. Varlden har féréndrats
mycket sedan dess, men Ekbergs beréttelse fortsatter — frén var familj till din
familj. Nar du kliver in genom véra dérrar stiger du in i Helsingfors ursprungliga

bageri och café. Véra bagare, konditorer och kockar bérjar sin dag i gryningen fér
att skapa en magisk blandning av alskade klassiker och moderna nyheter. Ekberg
ar en plats dar minnen och méten skapas — dar éver 170 érs arv moter dagens
smaker, och dar fem generationer av familjen Ekberg har vélkomnat géster fran
nér och fjarran. Om Ekbergs véggar kunde tala, skulle de ha manga historier att

beratta. En av dem kan vara din berattelse.

A SLICE OF HISTORY

Ekberg’s story began in 1852, when Fredrik Edvard Ekberg opened his bakery and
started a new chapter in Helsinki’s history. Much has changed since then, but the
Ekberg story lives on — written by our family and yours. Step through our doors
today and you’ll enter Helsinki’s original bakery and café. Our master bakers,
pétissiers and chefs still rise early to whip up a magical mix of beloved classics
and fresh innovations. Ekberg is a place where memories are made, where more
than 470 years of heritage meet the tastes of today, and where five generations
of the Ekberg family have welcomed guests from near and far. If our walls could
talk, they’d have many sweet and savory stories to tell. We can’t wait to hear what
yours will be.
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